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L'église de Parpegay
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Le vignoble (20ha sur Lie et Parpecay)
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Bar-Restaurant

s Platanes »

lurélie et Jean-Frangows Baudoin
t heureux de vous accueillir

{1 Mardi au Dmane he

SO0m

verl Lous L2 ."-'l'h.”.‘ll i

02.54.00.18.33







1 Le Jardin des ronds / The garden of cinses |1, Ue Damigr Fleur [ The Flowered Cheeksbood 20. Lo grande: palouse | The bl jow)

2; Lo bllettere - boutique / Ticke) office - Bouigue 12 Le porc ouk daims / The deery park 21. Départ des gollelies pour o Farét des Princes
2, Le jardin francais / The french garden |3, Les structures gontiables | inflafable sirugiues Peporhwe of the sleciic oo io THa Prince’s Woodd
4. L= restaurant I'Crangerie / e mestourant [ Crangede |4, Le Jardin g anfonin | Arfonin's Garden 22.\es glacieret | Tne ics houses

3. Ledanjon / The dunjean 15, La pehite Terme { The e fom 280 Lo pece o 'wau [ The water hoke

é. Lo Golerie Sagon / The Sagan Gallery 14, L'aite dejeu pouranlants / The chiden‘sgame orea 2.1+ L& ST dU IoUR / The wolls leap

7 -La courd' honneur [ The man courlyord 17, Le:Grand Labyrinthe de Nopoléen 23, La sgiie de Dol [ Tha baifoon |
8. La visite du chdleguy / Vist fhe costie The Gregt Maze of Napaleon 26, Lovgrotie aux chauves-sours | The bery grofo
7. Le [ardin'de io'Duchesse | The Duchess's ganden |8 [ aire de piquesnique | Plichic anad 27128 Lasgrottes & Nilfeau [ The fuifsau graiio
{0, L'office des culinas et et coves | The kichens, |71 Pelit Thedire [accé saion pragmmmation) 29. Lo taveme des Espagnols { The Spani lavem

- Thie Pelit Thaglie: oo brilsd o dita of befedubed pefomersm) 0. | cliéa dac Princes / The Prinaes’ wolk

Avenud do 3 Resisimee
Pk et .:"II:I_'":..: du Tty & 1RD
Slusee de L Avromobile & 2N, (e

www .chateau-valencay.fr - tel 1 02.54.00,10.6¢










T

i\m g

T

L -

i







&
)

=

oAk -
31






















mﬂﬁ..?ﬁih&_gi.ﬁm‘_!w@ e g

Wl et o o B i

s e

agllea e b 1S e o S o Y ki

e



-

— -

e -
— R e W

G A LAY R

7L

............



Le Prince e
Taueg rand

WP B AR EE AR ES A an &s

B, i i i —Aﬂ-:i‘*‘-.k-‘:-h'&'_ﬁlﬁﬂ‘ b, e |



e

h..l”l-..#-u—. . ..ﬂtlﬂ.nm.-rw.r;ﬁ .|










" La Chambre et Le Lit o Le
’ Prince est maort






e S T
Cr
1

s wﬂ%«ﬁ: g,







-
il

=y
=






. ———= —rr o
i,

T n = R







































Les mintstres du congres
de vienne (1£15)
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La salle & manger i'
(& table : 36 convives) |
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LA GRANDE CUISINE
The Great Kitchen

La grande cuisine du chiteau, située au rez-de-chaussée de laile ouest, est
aménagée avec une modemité surprenante pour le début du XIXeme sidcle

Des 1815, sur les recommandations de la duchesse de Dino, nidce de
Talleyrand, on fait venir toul spécialement de Vienne un four viennos,
idéal pour la cuisson des pitisseries. Ce four reste toujours en éat de
marche

L'eau courante es1 installée au robinet, ce gui facilite le ravail quotidien de
la vaisselle et de lentretien, Sur les murs sont disposés tous les ustensiles
nécessaires au bon déroulement de la préparation des festing | tourne-
broches, fours & pain, balterie de casseroles en cuivre, sorbetiére, moulin &
glace, bassines & confitures, daubiéres marquées aux chiffres du Prince.

Talleyrand en fin gourmet s'entoure dés son installation an chiicau, des
plus grands cuisiniers de 'époque. La qualité et loriginalité des mets pré-
seniés & sa table sont réputés de Vienne 4 Londres. On la dit la "meilleurs
du monde"

Antonin Caréme, remarqué par Talleyrand chez le célébre phtissier Bailly,
mue Vivienne 3 Paris, rentre 4 son service et fait de ces lieux son royaume
avant de travailler pour les plus grands, comme la duchesse de Berry, le
comite d’ Anois, le prince de Galles ou le Tsar Alexandre ler.

Talleyrand, chaque matin, passe une heure dans ses cuisines, "prenant des
nouvelles de chacun, lutinant les servantes ot s'enquérant auprés des laguais
de ce qu'ils avaient entendu dire des invités de la veille"

The chiteau's kitchen, located on the ground floor of the west wing, wits
eguipped in a surprisingly modern fashion for the early 19th century

In 1815, on the advice of Talleyrand's niece, the Duchesse de Dino, a
Viennese kitchen range was imported especially from the Austrian capiral
ax this was reputed to be the bext available for cooking cakes and pastries
The range still works to this day,

Runmning tap water was already available at that early dove, making it much
easier o wash up and keep the kitchen clean. The wally are equipped with
everything needed to prepare a banguet : roasting spits, bread oven, a glea-
ming battery of copper saucepans, an ice cream maker, an ice machine,
Jam cauldrons, and huge casseroles, all stamped with the Prince's mono-
gram.

Ax a great gourmel, Talleyrand recruited the greatest chefs of the rime as
soan as he seftled in the Chteaw. The quality and the originality of the
dishes presented at his tabile were celebrated from Vienna to London. It wes
said to e the best table in the world

Arntonin Caréme, for example, was noticed by Tallevrand when he wis
warking for the famous pastry cook Bailly in the Rue Vivienne in Paris
Carlme entered the Prince's service and made these kitchens his own cast
le before moving on fo serve even greater names such as the Duchesse de
Berry, the Comte Artois, the Prince of Wales and Czar Alexander |

Every morning, Talleyrand would spend an hour in the kitchens «asking
after everyone, joking with the servant girls, and quizzing the footmen
abour what they had heard abour the PrEVIOUS evening's. »


































LE GRAND OFFICE
The Great Pantry

L'mtTlﬂcﬂmdmmmchmgcmmﬂdmlemm:
c'est I'sbandon du service A la frangaise pour le service i la russe.

L'usage, en France, voulait que tous les plats soient disposés i l'avance sur
la table dans une symétrie trés ordonnée. Le résultat était que tout était
froid ou presque, et que les invités ne mangeaient en fait que ce qui se trou-
vait devant eux.

Le prince de Kourakine, ambassadeur de Russie en France, mit 4 la mode
un nouveau service, Les plats apparaissent les uns aprés les autres, et seuls
restent & table les fleurs et les desserts. Les entrées, ainsi que la grosse piéce
et le rbti, étaient découpés d'avance A l'office, avant d'étre montés par le
monte-charge, Ce service plus rapide permettait  chacun de manger chaud.

Le grand office, un soir de réception, ressemble & une immense fourmilié-
re avec ses odeurs et le va- et-vient incessant des marmitons. Les maitres de
maison et leurs invités dinent vers 18 heures. Talleyrand choisit le menu
tous les matins avec son chef de cuisine et son maitre d'héte] :

The time of Talleyrand marked a complete change in the way meals were
served, with Russian serving etiquette superseding the French system.

French usage required all the dishes to be placed on the table ahead of time
in a highly ordered, symmetrical pattern. The result was that everything
was served cold - or at best lukewarm - and guests only ate what was pla-
ced in front of them.

The Russian ambassador to France, Prince Boris Ivanovitch Kurakin,
made the new service arrangements fashionable. The dishes arrived one
after the other, and all that was left on the table were the flowers and the
desserts. Starters, as well as the main dish and the roast were cut into por-
tions in the panty beforehand, before being sent up by the service lift. This
Jaster service meant that people were at last able to eat their food while it
was still warm.

Whenever there were formal receptions, the main pantry would look like
some giant anthill, with the all-pervading smells of cooking and the end-
less toing and froing of kitchen boys. The owners and their guests general-
ly dined around 6 pm. Talleyrand chose the menu each morning with his
chef and butler :

Soufflé a la reine
Pété chaud de caille
Boudin de foie gras a la Périgord

Poularde truffée
Saumon de la Loire & la Chambord
-~ Cﬂamftm;arincau
Navets en jus et chou-fleur en gratin

Créme a la frangaise sur génoise

Bombe glacée
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LES CAVES D1 :
-

_« " at auvertes au public, elles accueillent depuis toujours les meilleurs crus de

" hm“:ﬂmﬂ: conservées une trés grande majorité de bouteilles de

. Bordeaux, notamment des bouteilles de Chéateau Haut-Brion dont Talleyrand fut

- propriétaire & partir de 1801. el
IMHMW en bonne place le vin de Valencay, fier de sa devise : « Valengay, :::- A
| ~ Prince des vins, vin des Princes ».

g ,II"? En effet. il y a plus d’un siécle, avant I'invasion du phylloxera et 'arrachage du cépage, E

:'_ I _Eh vins de Valencay ont toujours joui d’une excellente renommeée, :

de la vigne eoavrait 378 hectares en 1877 pour une production de 17

compread aujourd’hui plus de 1200 hectares, et §'étire sur les coteaux et les

sl s propices (argile 4 silex et eaillouté) de 16 communes.
: f? ms regurent en 1970, Pappellation Vins De Qualité Supérienrs (V..
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LES GROTTES
A TUFFEAU
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LA TAVERNE
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